
Le chef Fabrice Chupin et son équipe mett ent tout leur 
talent et leur longue expérience dans l’événementi el de presti ge, pour 
vous proposer un riche assorti ment de mets raffi  nés pour composer 
des cocktails gourmands.

Pour le plaisir des yeux et des palais exigeants, découvrez 
les réalisati ons originales déliQasa pour animer des apériti fs 
festi fs : pain surprise, mini sandwichs crousti llants, feuilletés, verrines 
salées et sucrées, mignardises...

Pain surprise                       41,- € ht (43,87 tt c)
40 sandwichs et 5 garnitures: mousse de fromage frais aux 
herbes - saumon fumé et beurre citronné - coppa et beur-
re moutarde - mousse de crevett es à l’aneth -  jambon  cru 
de Savoie et lamelles de cornichons

Mini Sandwichs crousti llants         1,17 € ht (1,25 € tt c)
Garnitures au choix : Jambon blanc, beurre moutarde, la-
melles de cornichons - Mousse de foie de canard au Porto 
- Dinde rôti e au Paprika, tomates - Saumon fumé, beurre à 
l’aneth et citron - Roastbeef rosé et crème de raifort

Mini navett es briochées                 1,36 € ht (1,45 € tt c)
Mousse de foie de canard au Porto - Saumon fumée et 
beurre salé aux câpres - Dinde rôti e à la crème au paprika - 
Jambon blanc, beurre moutarde, lamelles de cornichons
- Roastbeef rosé et crème de raifort

Mini Sandwichs      1,17 € ht (1,25 € tt c)
aux pains de mie parfumés
Mousse de crevett es à l’aneth - Saumon fumé - Roastbeef 
rosé et crème de raifort - Mousse de foie de canard au 
Porto

Assorti ment de feuilletés           20.09 € ht (21,50 € tt c)
Pour 10 pers. environ: Torsades au pavot - Torsades au fro-
mage et paprika - Torsades au sésame - Bouchées feuille-
tées à la tapenade noire - Bouchées feuilletées à la tape-
nade verte - Bouchées feuilletées aux anchois et tomates 
confi tes

Dips et leurs sauces              20.09 € ht (21,50 € tt c) 
Pour 10 pers. environ: Assorti ment de légumes frais et crus 
(carott es, concombre, cèleri, radis, choux fl eur et tomates 
cerises) à déguster avec un choix de 3 sauces (cocktail, 
curry et fromage frais aux herbes et échalotes)

Plateau de charcuterie                  22,43 € ht (24.- € tt c)
et fromages
Pour 10 pers. environ : 3 sortes de charcuterie et 3 sortes 
de fromage. Servi avec des condiments et pain de cam-
pagne. 

Assorti ment de canapés               0.95 € ht (1.02 € tt c)
Saumon fumé, beurre citronné, crème aigre - Jambon 
cru, beurre moutarde, julienne de cornichons - Bréaso-
la - Mousse de crevett es, oeufs de lump et citron vert - 
Mousse de fromage frais aux herbes fraîches et tomates 
confi tes

Les Minis Blinis                               1,21 € ht (1,30 € tt c)
Mousse de crevett es - Crème acidulée et oeufs de saumon 
- Mousse de fromage frais et tomates confi tes - Crème 
aux herbes et saumon fumé - Chair de crabe à l’ananas

Les Verrines salées                         1,21 € ht (1,30 € tt c)
Poisson cru en Céviche à la citronelle, gingembre et co-
riandre - Guacamole et Torti llas - Tartare de tomates et 
crème aigre aux herbes - Tartare de concombre - Tartare 
de saumon aux oeufs de saumon - Crevett es à la scandi-
nave (crème aigre citronnée et aneth)

Les brochett es froides (7 cm)        1,12 € ht (1,20 € tt c)
Tomates cerise et mozzarella au basilic - Olives vertes 
et anchois - Olives verte et Comté - Saumon aneth et 
concombre rôti  au sésame
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Cocktails et Tapas
Saveurs gourmandes en fête ! 

3 rue de la Californie
74100 Ville-la-Grand

04 50 49 74 62
www.deliqasa.com

chupin@deliqasa.com

Minimum de commande :
 80.- ht, 10 pièces de chaque sorte

 (nous consulter)

3 rue de la Californie
74100 Ville-la-Grand

04 50 49 74 62
www.deliqasa.com

chupin@deliqasa.com
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Et dès le 19 mars, découvrez l’assorti ment Tapas by déliQasa, pour animer vos apériti fs avec des compositi ons 
délicieusement pitt oresques.

Les Mets Froids



Les Mets Chauds                   1.42 ht (1.52 € tt c)
- Malakoff  (beignet au fromage et vin blanc)
- Beignets de pommes de terre
- Boulett es de viande d’agneau à la coriandre et cumin, 
sauce tomate pimentée
- Oignon rings
- Aiguillett es de poulet multi graines
- Mini Brochett e de volaille Satay
- Mini Brochett e poulet Yakitori
- Lanières de calamars panés
- Mini Brochett es crevett es
- Mini brochett es poulet ananas
- Mini Brochett es Tex Mex

Les brochett es sont accompagnées des sauces suivantes 
au choix : Sauce rouge Mexicaine (piquante) - Sauce aux 
piments rouges (piquante) - Sauce Satay (cacahuètes) - 
Taco Salsa - Sauce BBQ - Chutney de mangues

Lors de votre commande, nous vous conseillerons le choix 
des sauces en rapport avec les mets commandés

Les tartelett es salées             1.42 ht (1.52 € tt c)
(7 cm de diamètre)        
- Quiche lorraine
- Ramequin au fromage
- Flamme kueche (crème, lardons et oignons)
- Quiche aux poireaux
- Quiche à la tomate et anchois, mozzarella

Les Mignardises                             0,98 € ht (1,05 € tt c)
- Tartelett es aux fruits 
(selon saison: framboise, fraise, myrti lles)
- Tartelett es aux citron
- Tartelett e aux poires 4 épices et amandes
- Assorti ment de macarons
- Cannelé Bordelais
- Brochett es (7 cm) de fruits assorti s (selon saison)
- Brochett es (7 cm) d’ananas rôti e, coulis de mangue
- Choux Chanti lly au caramel
- Moelleux aux fruits
- Baba cocktail au rhum des Anti lles, chanti lly

Les verrines sucrées                1,21 € ht (1,30 € tt c)
- Panna cott a et coulis de framboise
- Mousse au chocolat au lait
- Mousse au chocolat blanc
- Tiramisu
- Tartare de fruits
- Crème brulée
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Les Plus

3 rue de la Californie
74100 Ville-la-Grand

04 50 49 74 62
www.deliqasa.com

chupin@deliqasa.com

Livraison gratuite.• 

Paiement à la livraison par chèque, C.B. • 
ou espèce. 

Choix de boissons avec et sans alcool • 
pour accompagner votre récepti on.

Minimum de commande :
 80.- ht, 10 pièces de chaque sorte

 (nous consulter)

3 rue de la Californie
74100 Ville-la-Grand

04 50 49 74 62
www.deliqasa.com

chupin@deliqasa.com
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Les Mets Chauds

Les Douceurs
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Les Plus

3 rue de la Californie
74100 Ville-la-Grand

04 50 49 74 62
www.deliqasa.com

chupin@deliqasa.com

Livraison gratuite.• 

Paiement à la livraison par chèque, • 
C.B. ou espèces

Choix de boissons avec et sans alcool • 
pour accompagner votre récepti on.

Minimum de commande : 80.- ht,
Commande à passer au minimum 24h à l’avance

3 rue de la Californie
74100 Ville-la-Grand

04 50 49 74 62
www.deliqasa.com

chupin@deliqasa.com
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Le Junior              11,50 € ht (12,30 € tt c)
6 Tapas (4 froids, 2 chauds) et 2 sauces

- Assorti ment d’olives
- Focaccia au pesto et tomates confi tes
- Queue de grosses crevett es à la Scandinave, aneth et 
citron
- Anti pasti  (batoun de chèvre, mini poivrons à la ricott a, 
tomates confi tes, arti chauts confi ts au basilic)

- Brochett es de volaille Yakitori
- Onion’s rings

- Chutney de mangues
- Sauce aux piments rouges

Les Plateaux Tapas

Toutes les occasions sont bonnes pour faire la fête avec des amis, des inconnus, des voisins, sa famille, des col-
lègues de travail… Un mariage, une promoti on, une naissance, un baptême, une seconde naissance, un divorce, 
une rencontre, un nouveau mariage, une nouvelle promoti on…

Pour sati sfaire toutes vos envies, nous vous proposons 3 compositi ons de Tapas. 
Les Tapas sont livrées en barquett e alu. Il ne vous reste alors qu’a remett re en température les préparati ons chau-
des quelques minutes à four chaud et déguster sans modérati on.

DU 19 MARS AU 6 AVRIL, POUR TOUTE COMMANE DE 100.- HT, NOUS VOUS OFFRONS UNE BOUTEILLE DE 75 CL 
D’UN VIN MEXICAIN A DECOUVRIR «Le Cabernet Sauvignon CALUXUELO» (rouge ou rosé) 
(Sachez apprécier et consommer avec modérati on)

Le Cracker         14,50 € ht (15,51 € tt c)
8 Tapas (4 froids, 4 chauds) et 3 sauces

- Guacamole et torti llas
- Focaccia au pesto et tomates confi tes
- Queue de grosses crevett es à la Scandinave, aneth et citron
- Anti pasti  (batoun de chèvre, mini poivrons à la ricott a, toma-
tes confi tes, arti chauts confi ts au basilic)

- Mini brochett es Tex Mex
- Aiguillett es de poulet Multi graines
- Brochett es de crevett es
- Onion’s rings

- Chutney de mangues
- Sauce aux piments rouges
- Sauce cacahuète

Le Sumo                 17,50 € ht (18,72 € tt c)
12 Tapas (6 froids, 6 chauds) et 4 sauces

- Guacamole et torti llas
- Banderillas : olives verte et comté, saumon cru mariné à l’aneth et citron 
vert et concombre au sésame, tomates cerises et mozzarella au basilic
- Focaccia au pesto et tomates confi tes
- Queue de grosses crevett es à la Scandinave, aneth et citron
- Anti pasti  (batoun de chèvre, mini poivrons à la ricott a, tomates confi tes, 
arti chauts confi ts au basilic)
- Assorti ment d’olives

- Mini brochett es Tex Mex
- Aiguillett es de poulet Multi graines
- Brochett es de crevett es
- Onion’s rings
- Lanières de calamars panés
- Empanadas à l’oignon doux et chorizo

- Taco Salsa
- Chutney de mangues
- Sauce aux piments rouges
- Sauce cacahuète


